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EDITORIAL 

    Esta é uma história conhecida, que se repete de dois 

em dois anos: Eleição da Diretoria da Acelbra-MG. 

Conforme anunciado no nosso encontro de abril, será 

realizada no dia 18/10/2014. Veja matéria ao lado. 

    Como associação sem fins lucrativos e, portanto, 

administradora de recursos escassos, o trabalho é 

voluntário, sem remuneração. Segue com o boletim, 

carta de convocação para a eleição. 

    Neste número, veja também o Demonstrativo da 

Prestação de Contas 2013. 

    Aproveitaremos a reunião de outubro  para 

realizarmos a  Confraternização de final de ano.  

   Esperamos revê-los.  Até lá! 

 

Ângela Pereira de Abreu Diniz 

Presidente - ACELBRA-MG 

 

AGENDE E PARTICIPE 

 

Eleição da Diretoria 

 

Interessados em compor uma nova 

diretoria, favor enviar nome da 

Chapa e sua composição 

completa,  

até 13/10/2014. 

A eleição acontecerá no 

dia 18/10 – sábado. 

 

A chapa atual é candidata. 

REUNIÃO COM ASSOCIADOS 

A reunião será no dia 18 de Outubro, 

sábado, às 14h00, na Faculdade de 

Medicina/ UFMG, sala 22, com a 

seguinte pauta: 

 Acolhida 

 Eleição e Posse da Diretoria para o 

Biênio 2014/2016 

 Informes  

 Confraternização. 

O lanche será por conta da  Acelbra-MG. 

Sua presença nos dará grande prazer! 

 

 

FIQUE POR DENTRO! 

A Doença Celíaca (DC) é uma doença do intestino delgado, caracterizada por uma 

intolerância permanente ao glúten. 

Glúten: principal proteína presente no trigo, aveia, centeio, cevada e derivados como malte. 

 

 

Mentira assada (amigadoencaceliaca.blogspot.com.br) 

 

Ingredientes:  

3 ovos, 1 copo (tipo requeijão) de polvilho doce ou azedo, 1 copo (tipo requeijão) 

de óleo (não encher o copo - é um copo menos um dedo - caso a massa fique 

dura coloque a medida toda)  e 1 pitada de sal  

  

Modo de preparo:  

Coloque todos os ingredientes no liquidificador e bata bem. A consistência da 

massa é leve e líquida. Unte com pouquíssimo óleo uma forma redonda de furo 

no meio. Coloque um dedo de massa no fundo da forma e leve em 

forno médio/alto, preaquecido, por 10 minutos. Caso você goste de um biscoito 

bem crocante deixe no forno até ficar bem dourado.  

 

BOM APETITE! 

RECEITAS SEM GLÚTEN 
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E X P E D I E N T E  

Presidente: Ângela Pereira de Abreu Diniz, 1° Tesoureiro: Wantuil Carvalho do Prado e 2° Tesoureiro: Jorge Diniz; Diretora Social: Margarida M. Santana da Silva; 

Diretora de Divulgação: Juliana Márcia Resende Calado; 1ª Secretária: Maria Antônia Benfica e 2° Secretário: Leonardo de Abre u Diniz. Rede Social: Terezinha De 

Filippo.  Assessora-Médica: Dra. Magda Bahia. Conselho Fiscal: Márcio Fernando Bartolozze Chaves e Ana Cristina Campos Drumond.  

 

Ângela Diniz (31) 3421-9768  e Dra. Magda Bahia (31) 9982-0166 

E-mail: acelbramg@hotmail.com Site: www.acelbramg.com.br 

 End.: Rua Dr. Furtado de Menezes, 342, Ipiranga - 31160.170 - BH/MG  

Associados e amigos, a contribuição bancária é essencial para 

darmos continuidade aos trabalhos exercidos pela  

Acelbra-MG. 

  

 

FENACELBRA LANÇA CARTEIRINHA PARA ASSOCIADOS 

 

 

 

Prestação de Contas 

Exercício de 2013 

ACELBRA- MG 

RECEITAS 

  Contribuições e Doações ...............R$  8.039,00 

DESPESAS 

  Despesas Operacionais..................R$  4.581,82 

  Despesas Financeiras.....................R$     480,00 

  Superávit do Exercício...................R$  2.977,18 

Fa l e  c o n o s c o :  


